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Falukaracsony dridstortaval

Lakitelken mindenkinek jutott a tor-
tabol, aki részt vett a falukaracso-
nyon. Hagyomdny a nagyvkozségben,
hogy a falukardcsonyt tébb szdzan
{innepelik a miiveldési hazban.
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Falukaracsony oridstortaval

Mindenkinek jutott a
tortabol, aki részt vett a
falukaracsonyon.

Lakitelek

Hagyomany a nagykozségben,

_hogy a falukaracsonyt tobb

szazan Unnepelik a mivelddé-

si hazban. Az 6vodasok és is-
““kolasok musort adnak.

Akik egyediil vannak és nem
tudnak a rendezvényen részt
venni, azok a siiteményverseny-
re készitett finomsagokbol kap-
nak, amit az onkormdanyzat jut-
tat el hozzéjuk. A legjobban vart
esemény mégis az, amikor a ha-
talmas, 180 centdméter hosszu,
70 centiméter széles tortat fel-
vagjak. A tortat Nagy Péter ké-
szitette, oroszkrém és csoki iz-
ben. Osszesen 25 érat dolgozott
vele. A dolog kiilonlegessége,
hogy a tortahoz felhasznalt étel-
festékek és egvéb Osszetevik
nem tartalmaztak mesterséges = ; : . -
anyagot. A szinezéséhez nové-  Aki utanozni kivanja a lakitelekieket az j6, ha a siités el6tt bekeszit: 390 tojast, 12-12 kg lisztet és cukrot, 2 kg
nyi kivonatokat alkalmazott . csokoladét, 13 liter tejszint, 12 liter tejet, fél kilo mazsolat. A mester a torta tobbi alkotorészét nem arulta el.
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